
 

 

 

 

Lieber Gast, 

herzlich willkommen im „DasSchaffers – Mein Wohlfühlhotel“ im lieblichen 

Taubertal! „Sich wohlfühlen“ geht einher mit persönlicher Atmosphäre, 

gemütlichem Ambiente, zuvorkommendem Service und vor allem mit gutem Essen. 

Diesen wesentlichen Eckpfeilern haben wir uns als engagiertes, familiäres Team 

verschrieben und leiten daraus unseren Anspruch ab, für Sie in allen Belangen da 

zu sein und Ihre Erwartungen zu übertreffen. 

Die in unserem Hause verwendeten Lebensmittel stammen überwiegend von 

regionalen Bauern mit artgerechter Tierhaltung und nachhaltigen Produzenten. Ein 

gezielter Austausch mit hiesigen Bauern, Fischern und Jägern soll diesen nach-

haltigen Genuss unterstützen und die Augen für die Schönheit der Region öffnen.  

Mit unseren Partnern arbeiten wir eng zusammen: Becksteiner Winzer, Weingut 

Benz in Beckstein, Weingut Hofmann in Röttingen, Weingut Stahl, Weingut Sack, 

Brennerei Braun in Beckstein, Markelsheimer Winzer, Geflügelhof Retzbach, 

Geflügelhof Mäusdorf (Demeter), Landmetzger Albrecht Gebert, Stunzachtaler 

Strohschwein, Forellenzucht Dürr, Marmeladen von Maintal, Herbsthäuser  

Brauerei, Säfte Geier, Landwirtschaftsbetrieb Christian 

Böres – Grünkern & Kichererbsen, Bender Hofeis  

in Creglingen, Gemüse Johannshof, Mühle Kuhn. 

Genießen Sie eine unbeschwerte Zeit und  

lassen Sie sich von uns verwöhnen! 

 

 

 

Michaela und Daniel Schaffers 

Essen ist ein Bedürfnis,  

Genießen eine Kunst – 

fangen Sie heute damit an! 

  

 

Unsere Öffnungszeiten sind Montag bis Samstag von 17:00 Uhr bis 22:30 Uhr. Sonntag ist Ruhetag.                                                            

Wir bitten um Reservierung! 

Kennzeichnung der Allergene und Zusatzstoffe auf einer gesonderten Speisekarte. 



 

 

 
 
 

APERITIF 

Birnen – Likör Secco                                                                                                   
mit Stella Secco vom Weingut Benz aufgefüllt                                                       

0,1l € 9,50 

„Mirabellengold“ ALKOHOLFREI                                                                        
Manufaktur Jörg Geiger                                                                                       

0,1l € 8,50 

 

HERBST MENÜ 

Schaumsuppe vom Hokkaidokürbis mit Kernöl verfeinert an 

gebackenem Käse - Schinkenbällchen 

*** 

Gebratenes Filet vom Zander auf Kürbis Risotto 

*** 

Zart-rosa gebratene Scheiben von der Entenbrust an Apfel – Rotkohl, 

Balsamicojus und gebackene Kartoffelbällchen 

*** 

In Rotwein pochierte Birne an Bender’s Schokoladeneis und Crumble 

Menüpreis  

4 Gang € 65,50 | 3 Gang € 57,50   

 

Weinbegleitung Menü 0,125l 4 Gang € 24,00 

Weinbegleitung Menü 0,125l 3 Gang € 20,00 

 



 

 

 

 

APERITIF 

Birnen – Likör Secco                                                                                                   
mit Stella Secco vom Weingut Benz aufgefüllt                                                       

0,1l € 9,50 

 „Mirabellengold“ ALKOHOLFREI                                                                        
Manufaktur Jörg Geiger                                                                                                  

0,1l € 8,50 

 

VEGETARISCHES MENÜ 

Mit Pilzen und Ricotta gefüllte Teigtaschen, Pilzragout und 

italienischem Hartkäse 

*** 

Mariniertes Kürbisragout mit gratiniertem Ziegenkäse                            

und Kürbis - Chutney 

*** 

„Böres“ Kichererbsen –Curry an Gemüse - Wildreis 

*** 

Creme Brûlée von der Vanille an Bender’s Mohneis 

Menüpreis  

4 Gang € 57,50 | 3 Gang € 49,50  

Weinbegleitung Menü 0,125l 4 Gang € 24,00 

Weinbegleitung Menü 0,125l 3 Gang € 20,00 

 

 



 

 

 

Vorspeisen/ Suppe 

Saisonaler Salatteller mit Balsamico Vinaigrette ....................................   ..................................  8,50 € 

Rindercarpaccio  .....................................................................................................................................  18,50 € 

mit kaltgepresstem Olivenöl, bunten Blattsalaten und italienischem Hartkäse 

Kürbisragout ............................................................................................................................................  14,50 € 

mariniert an gratiniertem Ziegenkäse und Kürbis - Chutney 

Kürbisschaumsuppe .................................................................................................................................  8,50 € 

mit gebackenem Käse - Schinkenbällchen 

Wildessenz mit Rehklößchen ...............................................................................................................  9,50 € 

Hauptgänge  

Schnitzel „Wiener Art“  ........................................................................................................................  24,50 € 

vom Schwein mit Pommes Fritten 

Hähnchenbrust (Brunnenhof Mäusdorf) ......................................................................................  29,50 € 

gebraten auf Ratatouille Gemüse, Tomatensugo und gebackene Kartoffelbällchen 

Entenbrust .................................................................................................................................................  31,50 € 

zart-rosa gebraten an Apfel – Rotkohl, Balsamico Jus und gebackene Kartoffelbällchen 

Saftiges Wildschweingulasch  ...........................................................................................................  24,50 € 

mit Gemüsestreifen und gebratenen Serviettenknödeln 

Rehkeule ....................................................................................................................................................  26,50 € 

an Wacholderrahm, Preiselbeeren, Apfel – Rotkohl und handgeschabte Spätzle 

Chef’s Zwiebelrostbraten von der Färse .......................................................................................  35,50 € 

auf Bohnengemüse, Schwarzrieslingsoße und handgeschabten Spätzle 

Zanderfilet .................................................................................................................................................  26,50 € 

gebratenes Filet auf Kürbis Risotto und Tomaten - Olivenragout 

Chef’s Stroganoff ...................................................................................................................................  29,50 € 

vom Färsenfilet, an gemischten Pilzen im Kräuterrahm und handgeschabte Spätzle 

Vegan/Vegetarisch 

„Schaffers“ Brioche Burger .................................................................................................................  23,50 € 

Kürbis – Buchweizenbratling, Barbecue-Sauce, Tomaten, Salat und Pommes Fritten 

“Böres” Kichererbsen –Curry VEGAN ............................................................................................  21,50 € 

an Gemüse Wildreis .................................... ………………….als VORSPEISE .................................. 12,50 € 

Teigtaschen  .............................................................................................................................................  21,50 €  

mit Ricotta, Kräuter Pilzen gefüllt und ital. Hartkäse als VORSPEISE .............................. 14,50 € 

Desserts 

Kürbis - Pistazien Parfait an feinherber Schokoladensoße  ......................... ………………    10,50 € 

Chef’s Tarte Tatin an Vanilleeis von Bender’s Hofeis ..............................................................  14,50 € 

Creme – Brûlée an Bender’s Mohneis ...........................................................................................  10,50 € 

In Rotwein pochierte Birne an Bender’s Schokoladeneis ......................................................  10,50 € 

Kugel Bender ’s Hofeis .........................................................................................................................  2,90 € 

Weiße Schokolade mit Mohn | Vanille | Schokolade | Joghurt-Himbeere | Erdbeersorbet | 

Zitronen-Basilikumsorbet I                                                      Portion Sahne……2,00 € 



 

 

 

 

  

Kaffeespezialitäten 
Vom Kaffeehaus HAGEN – Fairtrade Bio!  

Auf Wunsch auch laktosefrei oder entkoffeiniert. 

Tasse Kaffee Crema .............................................................................................................  3,50 € 
inkl. Glas Wasser 

Kännchen Kaffee Crema  ....................................................................................................  5,90 € 
inkl. Glas Wasser 

Espresso ...................................................................................................................................  3,10 € 
inkl. Glas Wasser 

Espresso doppelt  .................................................................................................................  4,90 € 
inkl. Glas Wasser 

Espresso Macchiato  ............................................................................................................  3,50 € 

Milchkaffee  .............................................................................................................................  3,90 € 

Cappuccino  ............................................................................................................................  3,90 € 

Latte Macchiato  ....................................................................................................................  4,50 € 

Irish Coffee  .............................................................................................................................  8,50 € 
mit 2cl Whiskey und Sahne 

Heiße Trinkschokolade ohne Sahne ..............................................................................  4,20 € 

Heiße Trinkschokolade mit Sahne ..................................................................................  4,70 € 

Glas Tee  ...................................................................................................................................  3,50 € 

Kännchen Tee  ........................................................................................................................  5,90 € 

Affogato al caffè mit Bender’s Vanilleeis ................................................................... 7,50 € 

  



 

 

 

Mineralwasser / Softgetränke 

Teinacher Gourmet Naturell / Medium ............................  0,25 l  .............................  3,40 € 

Teinacher Gourmet Naturell / Medium ............................  0,50 l  .............................  5,40 € 

Teinacher Gourmet Naturell / Medium ............................  0,75 l  .............................  7,70 € 

Das Schaffers – Waterlogic Wasserspender* ...................  0,50 l  .............................  3,90 € 

Das Schaffers – Waterlogic Wasserspender* ...................  1,00 l  .............................  6,00 € 

Softgetränk  .................................................................................  0,30 l  .............................  3,50 € 
Coca Cola | Coca Cola light | Sprite | Orangenlimonade | Cola Mix 

Softgetränk  .................................................................................  0,50 l  .............................  4,70 € 
Coca Cola | Coca Cola light | Sprite | Orangenlimonade | Cola Mix 

Thomas Henry Tonic .................................................................  0,20 l  .............................  3,50 € 

Weingut & Fruchtsaftkelterei  

Geier aus Königheim ................................................................  0,30 l  .............................  3,90 € 
Apfel-Kirschsaft | Orangensaft | Multivitaminsaft 

Weingut & Fruchtsaftkelterei  

Familie Benz .................................................................................  0,30 l  .............................  3,90 € 
Johannisbeernektar | Traubensaft rot 

BIO Apfelsaft Tauberländer  ..................................................  0,30 l  .............................  3,90 € 

BIO Apfelsaftschorle Tauberländer  ....................................  0,50 l  .............................  4,90 € 

Schorlen ........................................................................................  0,30 l  .............................  3,70 € 
Apfelsaft | Birnensaft | Apfel-Kirschsaft | Traubensaft | Johannisbeernektar 

Schorlen .........................................................................................  0,50 l  .............................  4,70 € 
Apfelsaft | Birnensaft | Apfel-Kirschsaft | Traubensaft | Johannisbeernektar 

Teinacher Genuss-Limonaden ..............................................  0,33 l  .............................  3,90 € 
Johannisbeer-Holunder | Rhabarber-Mirabelle | Zitrone | Mango-Maracuja-Orange I Limette-Minze 

Tauberhase TraubenHasi  .......................................................  0,33 l  .............................  3,90 € 
Dunkles Purpur / Violett mit deutlichem Duft nach Holunderbeeren  

und tiefem fruchtigen Geschmack 

Derr HOF Bio BIER Handwerklich gebrautes Bio BIER aus dem Taubertal                     

– natürlich infiltriert, nicht pasteurisiert 

Kellerbier / Helles / Dunkel ....................................................  0,33 l  .............................  4,90 € 

Herbsthäuser Biere 

Pils vom Fass………….…0,30 l/ 3,90 €…………… 0,40 l / 4,30 € ……………. 0,50 l /5,20 € 

1581-Märzen  ..............................................................................  0,33 l  .............................  4,20 € 
mildes unfiltriertes Bier  

Pils alkoholfrei .............................................................................  0,33 l  .............................  4,20 € 

Radler vom Fass………….…0,30 l/ 3,90 €…………… 0,40 l / 4,30 €  ………. 0,50 l /5,20 € 

Weizenbier .....................................................................................  0,50l  .............................  5,20 € 
hell / dunkel 

Weizenbier alkoholfrei .........................................................     0,50 l  .............................  5,20 € 

* Leitungsgebundenes Trinkwasser mit modernem Filtersystem, welches Verunreinigungen wie Chlor und Fremdpartikel entfernt. Die Verwendung eines 

einzigartigen Firewall-System mit integrierter UV-Technoloie garantiert Wasser, das rein, frisch und frei von schädlichen Bakterien ist. 

 


